Dynamique de Loire

Combien gaspillons-nous ?
Action anti-gaspi
au restaurant scolaire

Une campagne de pesée N
des déchets alimentaires
sera réalisée durant tout le mois
de juin pour chaque EVALUER
site scolaire a la cantine.
En collaboration avec 2
Les éléeves de CM1-CM2 des sites scolaires la Cuisine des Saveurs SENSIBILISER

des Chevillettes et du Vieux Moulin ont participé cette action a pour objectif ‘
al'inauguration d’une stéle sur le site ARQUUS. de sensibiliser les enfants O
lls ont interprété “Le chant des partisans” et déposé au gaspillage alimentaire. AGIR

une gerbe en hommage aux prisonniers de guerre Un diagnostic sera établi a la fin.
francais détenus dans le camp allemand 154
qui se situait la.
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Semaine f/* 7\ sportive

du 24 au 27 juin
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Les athlétes de la semaine
pourront apprécier les repas froids
concoctés pour eux
par la Cuisine des Saveurs.

Cyril Vallet et Dylan Anselm animeront
cette nouvelle édition de la semaine du sport
au Centre Sportif Jacques Delarras.

Le site des Chevillettes remettra

. sa coupe en jeu...
Les rencontres sportives verront “s'affronter”

les éleves de CM1 et de CM2 des sites
scolaires du Vieux Moulin
et des Chevillettes.

. '

Il ne nous reste plus qu‘a leur ‘
souhaiter bon courage atous ! I

—
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L’'été approche a grands pas !

Les équipes
d’animation
sont en pleins
préparatifs
des activités
prévues

seront également
mis a I’honneur avec
des activités sportives
emblématiques
telles que: le lancer,
le ping-pong, ...

INSCRIPTIONS :

a compter du 17 juin
pour les enfants
- activité sportives
- sorties ludiques ey
sorties culturelles a compter du 20 juin
pour les communes
extérieures 1
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Menus juin-juillet{2024
q m

Salade de pommes . Pizza maison aux
de terre, tomates et surimi Radis Emincé de poulet BBC
R&ti de porc bio au jus Spaghettis bolognaise au curry

Poélée méridionale
Yaourt nature
Créme dessert bio
a la vanille

Fromage blanc

Haricots verts Compote pomme-coing

Camembert
Mousse au chocolat

La paroles aux enfants...
1,2, 3 été

\

«]euauplante;zd%ﬂeuu
MW alle/zd,la,pucuw
el a Chalons. pour ba. foire. Jaime
donlcé_tépwzcequ,'ilqa,du,w!eil
peusx me promener. en fami
ieel;[kwwdeabwzbeawa.»

Elodie
CM2 Chevillettes

«Uacances au bord, de la merx
powe moi. C’%t@'ocmiondepanb’;z
i g;mgond"i%’f%‘ ipm———
mes. Sep. .
baignades, ... Vive les vacances I»

Martin
CE2 Vieux Moulin

5 6 7

Talmullée gg: Paté de campagne IGP
Salade verte aui).( croitons .—Riz IGI; f,?gfn'mgu;
et mais
Fromage de chévre Somme) anohe
(Donzy) Abricot
Glace

10 11

Chou-fleur vinaigrette
Filet de dinde BBC
aux poivrons
Semoule complet bio

Yaourt nature bio
(Debarnot)

Kiwi

17

Concombres
Saumon et citron
Spaghettis
Chaussée aux moines
Compote de pomme

(menu proposé par la classe
de CM2 de Mme DOUNON
du Vieux Moulin)

24

Concombres
Pates fusilli complet bio
et confit de courgettes

Comté bio AOC
Abricot

1 er
Salade de blé
Paupiette de poulet
alacreme
Carottes persillées
Fromage bio de vache
(Neuftables)
Abricot

Salade aux 2 pommes
Poisson beurre persillé
Petits pois carottes

Yaourt nature sucré
(Neuvy-Sur-Loire)
Pomme cuite au caramel

18

Haricots blancs
et tomates vinaigrette

Polenta crémeuse
Haricots verts
Chambrille
Banane

25

Salade de riz
IGP de Camargue
Dinde marinée
Brocolis
Coulommiers
Nectarine

2

Tomates vinaigrette
Steak haché au jus

Pommes de terre
rissolées

Mini cabrette
Pastéque

12

Haricots verts et oeuf
Jambon braisé
Lentilles bio
Gouda
Abricot

19

Friand au fromage
Haut de cuisse de poulet
Courgettes béchamel
Emmental
Glace

26

Boulettes de boeuf
BBC au jus

Gratin dauphinois
Saint Nectaire AOP
Chocolat liégeois bio

Radis
Paélla de poulet
Yaourt aromatisé
Cerises

13

Tarte fromage maison
Rosbif IGP de Bourgogne
Gratin de Iégumes
alacreme
Fromage bio de vache
(Val d’Osseux)
Fraises

20

Melon
Escalope de dinde BBC
alacréme
Confit de ratatouille
Yaourt a boire
Gateau maison
au chocolat

(menu proposé par la classe
de CE2 de Mme MORAWSKI
de Garchizy)

27

Tarte provencgale maison
Poisson meuniére
Epinards béchamel

Fromage blanc bio
(ferme du Creuset)

4

Taboulé bio
Omelette BBC
Salade verte aux crotons
Brie
Melon

Menu Etats-Unis 14

(élaboré par le Conseil Municipal
d’enfants de Nevers)

ot Souta brouthss
Pates bio mac and cheese
Tarte aux pommes

Radis 21

Tomates farcies
Pommes de terre
rissolées

Camembert
Compote pomme
et fruit de la passion
(menu proposé par la classe

de CM1de Mme MAQUAIRE
du Vieux Moulin)

28

Oeuf dur, salade de tomates
et salade de pates
Filet de dinde
et rosbif
Chips
Plateau de fromages
Cerises

5

Salade océane de perles
Sauté de poisson
Haricots verts
Yaourt nature
Nectarine

Restaurant scolaire : 03 86 58 87 35

ibl . .
Renseignements : 03 86 90 97 65 Les menus sont susceptibles de changer en fonction des arrivages.



